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1 Betterave cuite Melon Salade fraicheur
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() Aiguillettes de poulet Nem aux légumes (&) Poissonnette
a la bressanne )
Tomate farcie veggie Pané bl¢ emmental
sauce tomate et épinards
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1 Compote de pommes BIO Liégeois vanille caramel Banana Dream Cake maison
maison a la vanille
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3 Pour tous les
anniversaires du mois
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